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NEW YEAR’S EVE 2026
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Crudité di verdure in pinzimonio
Selezione di salumi nobili
Degustazione di formaggi selezionati italiani
Polpettine di manzo con vellutata di pomodoro e basilico
Roll di pasta brisée alle verdure
Selezione di torte salate vegetariane
Capresine mignon aromatizzate al basilico
Lasagnetta alla bolognese
Tortelli di magro al burro, salvia e Parmigiano Reggiano
Filetti di pollo saltati, aromatizzati al limone
Roast beef all'inglese con senape rustica in grani

Lenticchie di Norcia

DOLCI / DESSERT
Ananas e melograno in macedonia
Pandoro e panettone con crema al mascarpone

S A .

1 DRINK COMPRESO + UN FLOTE DI CHAMPAGNE
PER BRINDARE A MEZZANOTTE
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NEW YEAR’S EVE 2026
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Crudité di verdure in pinzimonio
Selezione di salumi nobili
Degustazione di formaggi selezionati italiani
Polpettine di manzo con vellutata di pomodoro e basilico
Roll di pasta brisée alle verdure
Selezione di torte salate vegetariane
Finger di capresine aromatizzate al basilico
Cestini di Parmigiano Reggiano con rucola, bresaola, caprino e crunch di pistacchi
Finger con polpo e patate
Mazzancolle all'arancia su conchiglia di capesanta
Finger di salmone scozzese aromatizzato al lime
Pennette alla crema di gorgonzola e radicchio trevigiano
Tortelli di magro al burro, salvia e Parmigiano Reggiano
Roast beef all'inglese con senape rustica
Filetti di pollo saltati, aromatizzati al limone
Lenticchie di Norcia

DOLCI / DESSERT

Ananas e melograno in macedonia
Pandoro e panettone con crema al mascarpone
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OPEN BAR WINE & COCKTAIL
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